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Bewertungsbogen
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Bliten, parflimig, Jasmin,
Hagebutte
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Beeren, Zitrus,
getrocknete Friichte
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Nelken, holzig, Tabak, Getreide
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Nisse, Kakao, Karamelisiertes,
Schokolade

Saure

| B B B B O B B N |
6 7 8 9 10

Intensitat

A
\J

aggressiv - weich

Komplexitat
Korper

[N N NN N |
6 7 8 9 10

Mundgefihl
Dauer

kurz

Verkoster*in:

Nachgeschmack

| I B I
6 7

| I B B B |
8 9 10

angenehm

y

A

A

v
3ue)

N

4

unangenehm

Haufig: Klar, pelzig, mehlig, samtig, langanhaltend,
siiss, saftig, staubig, kreidig, weich

Gewicht

Leicht

Wassrig

teedhnlich

Saftig

Mittel

Weich

Rund

Cremig

Schwer Voll

Bedeckend

Samt-Schwer

KAFFEE
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allgemeine Notizen




